
Alle Preisangaben in €

Zuppe · Suppen
Guazzetto di mare e crostini
FischsuppeG,H mit CrostiniA

16,50

Crema di patate e porri con guanciale croccante
Kartoffelsuppe mit knusprigem Speck5,6

7,50

Antipasti · Vorspeisen
Bruschetta

Zwei geröstete BrotscheibenA mit klassischem Belag
5,00

Vitello Tonnato
Scheiben vom Kalbfleisch mit ThunfischsauceH

14,90

Carpaccio di manzo, rucola e scaglie di grana
Hauchdünne Scheiben vom rohen Rinderfilet 

mit Rucola, ParmesansplitternC und Zitronendressing
14,50

Mozzarella di buffala, pomodorini e basilico
BüffelmozzarellaC mit Tomate und Basilikum

12,50

Antipasto misto della casa
Vorspeisenvariation5,6,A,C nach Art des Hauses

15,50

Calamari arrosto
Gebratene CalamariH mit Chili, Cherrytomaten, Knoblauch und Wildkräutersalat

15,00



Pasta · Nudelgerichte
Penne all’arrabbiata

PenneA mit Knoblauch, Chili, Cherrytomaten und Petersilie in Tomatensauce
11,50

Spaghetti alla carbonara
SpaghettiA mit Guanciale5,6, EiB und PecorinoC

14,00

Linguine allo scoglio in arte sarda
LinguineA mit MeeresfrüchtenG,H auf sardische Art

19,00

Tagliatelle al ragù di vitello e crema di parmiggiano
TagliatelleA mit Kalbsragout und ParmesancrèmeC

17,50

Malloreddus alla campidanese
Sardische KurznudelnA mit Salsiccia5,6, Tomatensauce, Safran und Pecorino Sardo

17,00

Linguine ai gamberi
LinguineA mit GarnelenG, Knoblauch, Cherrytomaten, Weißwein und Chili

18,50



Secondi di carne · Fleischgerichte
Tagliata di manzo su rucola, grana e pomdorini

Rumpsteak in Tranchen auf Rucola, ParmesanC und Cherrytomaten 
mit Tagesgemüse

27,50

Guancia di manzo brasato al carignano, 
purea di sedano rapa e patate e spinaci saltati

In Carignanowein geschmorte Rinderbäckchen mit Sellerie-KartoffelpüreeE

und sautiertem Spinat
26,50

Secondi di pesce · Fischgerichte
Orata alla griglia, patate al rosmarino e insalatina di stagione
Gegrillte DoradeH, Rosmarinkartoffeln und saisonaler Salat

23,50

Tris di mare con pomodorini e aromi mediterrani
Gebratene Dorade, Gamberoni, Baby CalamariG,H, 

Cherrytomaten, mediterrane Kräuter und Tagesgemüse
27,50



Pizze · Pizza
Focaccia al Rosmarino

Rosmarin-FocacciaA

7,90

MargheritaA

Tomate, MozzarellaC und Basilikum
9,50

MarinaraA

Tomate, Knoblauch und Origano
8,00

Prosciutto e funghiA
Tomate, MozzarellaC, Kochschinken5,6 und Champignons

13,00

NapoliA
Tomate, MozzarellaC, Oregano, Kapern und SardellenH

11,00

L’IsolaA

Tomate, MozzarellaC, Salsiccia fresca5,6 (italienische Bratwurst) 
und geröstete Rosmarinkartoffeln

13,50

DiavolaA

Tomate, MozzarellaC, scharfe Salami5,6

12,50

Gorgonzola e spinaciA
Tomate, MozzarellaC, GorgonzolaC, Spinat

13,50



GamberiA

Tomate, MozzarellaC, GarnelenG, Knoblauchöl und Rucola
14,50

Prosciutto di ParmaA

Tomate, MozzarellaC, Parmaschinken5,6, Rucola, ParmesanC

15,50

Tonno e cipollaA

Tomate, MozzarellaC, ThunfischH und rote Zwiebeln
13,00

BuffalinaA

Tomate, Mozzarella di BuffalaC, Cherrytomaten, Basilikum
14,00

Quattro stagioniA
Tomate, MozzarellaC, Kochschinken5,6, Champignons, Artischocken und Oliven

15,50

VegetarianaA

Tomate, MozzarellaC, gegrilltes Gemüse
13,00

PrimaveraA

Tomate, MozzarellaC, Cherrytomaten, Rucola, ParmesanspäneC

13,50



Insalata · Salate
Insalata di rucola, pomodorini e scaglie di grana

Rucolasalat mit Cherrytomaten, ParmesansplitternC und Balsamicodressing2

8,90

Insalata mista
Saisonaler Salat mit Tomaten, Gurken und Rucola

7,50

Insalata L’Isola
Saisonaler Salat mit gebratenem DoradenfiletH, mariniertem Fenchel, 
gebratenen Zucchini, Gurken und Cherrytomaten in Zitronendressing

16,50

Insalata mediterranea
Saisonaler Salat, geröstete BrotscheibenA, Cherrytomaten, Oliven, Paprika,

Gurken, roten Zwiebeln, frittierten Kapern in Hausdressing2

13,90

Inhaltsstoffe
1 Koffein 

2 Farbstoff 
3 Chinin 

4 Antioxidationsmittel 
5 Nitrat 

6 Phosphat 
7 enthält eine Phenylalininquelle 

Allergenkennzeichung 
A Glutenhaltiges Weizengetreide 

B Eier 
C Milch laktosehaltig 

D Nüsse 
E Sellerie  

F Schwefeldioxid 
G Krebstiere 

H Fisch



Aperitivi · Aperitifs
Prosecco Spumante

10 cl 5,00 | 75 cl 35,00

Aperol Spritz2

20 cl 7,50

Limoncello Spritz2

20 cl 7,50

Martini Bianco
5 cl 4,50

Campari2

4 cl 5,50

San Bitter alkoholfrei2

10 cl 4,00

Jack Daniels Cola1,2,4

4 cl 8,50

Havana Cola1,2,4

4 cl 8,50

Gin Tonic
4 cl 8,50

Vodka Lemon/Tonic
4 cl 8,00

Campari Orange/Soda2

4 cl 8,00



Analcolici · Alkoholfrei
San Pellegrino/Acqua Panna

Fl. 25 cl 2,90 | Fl. 75 5,90

Coca Cola1,2,4/Fanta2,4/Sprite4

20 cl 2,80 | 40 cl 4,80

Bitter Lemon3/Ginger Ale2/Tonic Water3 (Schweppes)
Fl. 25 cl 3,00

Apfelsaft naturtrüb/Orangensaft
20 cl 3,00

Rhabarbersaft
20 cl 3,50

Apfelsaftschorle
20 cl 2,50 | 40 cl 4,50

Rhabarberschorle
20 cl 3,00 | 40 cl 5,00

Birra · Bier
Veltins vom Fass

30 cl 3,60 | 50 cl 4,90

Veltins Helles Pülleken vom Fass
30 cl 3,60 | 50 cl 4,90

Maisel’s Weisse Original vom Fass
50 cl 4,90

Maisel’s Kristallweizen/Maisel’s alkoholfrei
Fl. 50 cl 4,90

Veltins alkoholfrei
Fl. 33 cl 3,60



Bevande calde · HeiSSe Getränke
Kaffee1

Tasse 2,70

Espresso1

Tasse 2,30

Espresso doppelt1

Tasse 3,30

Cappuccino1

Tasse 3,50

Latte Macchiato1

Glas 4,50

Tee1

Glas 3,50

Vini Sfusi · Offene Weine
Hauswein weiß/rot/rosé
20 cl 6,00 | 50 cl 13,50

Weinschorle
20 cl 4,50

Superalcolici · Spirituosen
Vecchia Romagna2

4 cl 6,50

Grappa/Averna2

4 cl 5,50

Vodka
4 cl 6,00

Amaretto2/Sambuca/Limoncello2

4 cl 5,00

Amaro Montenegro2

4 cl 6,00


